« Comment gérer les ressources du
territoire sur le long terme? »

ASSISES DE
TERRITOIRE

Frédéric MORIZOT : agronome et
économiste, président et fondateur de
I"association MilPAT Sud-Garonne
(mouvement pour instaurer les projets mi
alimentaires de territoires) i
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Agriculture et alimentation : reconnecter territoire
ASSISES DE de production et bassin de consommation

TERRITOIRE
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RPG 2017, traitement CO3I

Proximité avec I'agglomération toulousaine, 5éme de France (1,1 millions
d’habitants), bassin de consommation naturel pour le Pays Sud-Toulousain
— présence du 2éme MIN de France




Concilier résilience alimentaire et transition
ASSISES DE agroecologique sur le pays sud-toulousain

TERRITOIRE

* Dominante des
grandes cultures
en plaine et des
élevages

i, S herbagers sur les

e < coteaux

'2 !: . -
T osie K
Ll « Céréales et

s SAS . s~
e L(ENR'DE GARONN
4 '- " .' IR &’.J 4
Yasltte g

oléoprotéagineux
représentent 2/3
de la valeur

agricole produite

* Des corrélations
fortes entre potentiel

" mopme agronomiques et

o " secteurs
S trés Table sauf fordt et herde : dominante hete = d’urbanisation
B vis table sad fot el ke dminne okl 3 (ya]|ées et terrasses)
’ 10 mon cludic §
Somos - 00w Clambre 729 b sk 31 @

, La transition agroécologique du territoire doit viser en priorité les systéemes
- ceéréaliers, ceci par des diversifications vertueuses (Iégumineuses,



ASSISES DE

TERRITOIRE

La restauration collective : levier a disposition
des collectivités pour favoriser ces transitions

Loi Egalim : 50% de produits dits durables dont 20% de
produits bios mais n’inclut pas les produits locaux
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* 15% des exploitations en bio en
2019 (+34% en 4 ans)
* Une progression des certifications
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Restauration collective : priorité doit étre donnée aux produits a base de

_ céréales (farines, pates) et aux léegumes secs et de plein champ (oignons,

pommes de terre, ...)




